
I CINQUE SENSI 
Scampi scottati e petali di topinambur 

Cocktail di gamberi in conchiglia con salsa rosa 
Tartare di tonno fresco al pompelmo rosa ed erba cipollina 
Flan di carciofi con fonduta di grana e lamelle di mandorle 

Rollè di bresaola con clementine e scamorza affumicata 

PANE, AMORE E… 

Rosa rossa al Tavolo 

NIDO D’AMORE 
Gamberone in salsa d’arancio e pinoli sfumato all’armagnac 

Sformato di riso venere 
Bocconcini di vitello farciti con praga e asparagi in crema tartufata  

COPPIA DI CUORI 
Risottino mantecato alle Fragole con cacao amaro e Champagne 
Chicche di patate con gamberi rosa in crema di basilico 

DOLCE TENTAZIONE 
Sfoglie di cuori con crema chantilly,   

panna montata, fragole e                      
bacche di cioccolato 

Caffè al Bacio 

SAN VALENTINO 

Vino a scelta tra: 
Vino Rosso: Dolcetto d’Alba Sylla Sebaste 

Vino Bianco: Traminer aromatico tenuta Bidoli 

Acqua 

€ 60,00 a Cuore 

COLPO DI FULMINE 
Flutè di prosecco di Valdobbiadene D.O.C.  
Con fantasie di canapè e cuori di voulevant 

LUME DI CANDELA E  
MUSICA DAL VIVO 


